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OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU
NA USLUGI SPOLECZNE I INNE SZCZEGOLNE USEUGI

na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien publicznych
(). Dz. U. 22017 r. poz. 1579 z p6zn. zm.)

Przeprowadzenie dodatkowych zajeé¢ specjalistycznych umozliwiajacych uczniom
uzyskiwanie i uzupetnianie wiedzy i umiejgtnosci oraz kwalifikacji zawodowych w projekcie
»Energia kompetencji - program wsparcia umiejetnosci i kompetencji zawodowych uczniéw”

— realizowanego przez Powiat Warszawski Zachodni w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Mazowieckiego, Osi Priorytetowej X: Edukacja dla rozwoju
regionu, Dziatanie 10.3 Doskonalenie zawodowe, Poddziatanie 10.3.1

Doskonalenie zawodowe ucznidw.

Wspélny Slownik Zamdwieh (CPV):

80000000-4 - Ustugi edukacyjne i szkoleniowe;
80400000-8 - Ustugi edukacji os6b dorostych oraz inne;
80510000-2 - Ustugi szkolenia specjalistycznego;
80530000-8 - Ustugi szkolenia zawodowego;

Zatwierdzam:

Stagposta
an Zychlinski

Ozaréw Mazowiecki, pazdziernik 2018 r.
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SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA (SIWZ)

L. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO

Powiat Warszawski Zachodni

ul. Poznanska 129/133

05-850 Ozar6w Mazowiecki

bip.pwz.pl ; e-mail: zamowienia.publiczne@pwz.pl
NIP: 527-21-85-341 ; REGON: 013271996

II. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Postgpowanie o udzielenie zaméwienia prowadzone jest na podstawie art. 138 o ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. Prawo zamé6wien publicznych (Dz.U. z 2017 r. poz. 1579 z pézn.zm.) dla
zamOwien na uslugi spoleczne i inne szczegolne ustugi. Wartosé szacunkowa zamoéwienia
ustalona zostata ponizej 750.000 Euro.

I11. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest: przeprowadzenie dodatkowych zajeé specjalistycznych, w tym
kurséw i szkolen umozliwiajgcych uczniom uzyskiwanie i uzupetnianie wiedzy i umiejetnosci
(kompetencji) oraz kwalifikacji zawodowych w projekcie ,,Energia kompetencji - program
wsparcia umiej¢tnosci w kompetencji zawodowych uczniéw” realizowanym przez Powiat
Warszawski Zachodni w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa
‘V[azow1eck1ego na lata 2014 - 2020, w ramach X osi priorytetowej X Edukacja dla rozwoju
regionu, dziatania 10.3 Doskonalenie zawodowe, poddziatanie 10.3.1 Doskonalenie zawodowe
uczniow” (dalej: projekt).

Uczestnikami projektu s3 uczniowie Specjalnego Os$rodka Szkolno-Wychowawczego
im. ptk. Jerzego Strzatkowskiego w Lesznie, Zespolu Szké! Ponadgimnazjalnych nr 1
w Ozarowie Mazowieckim oraz Zespotu Szkét nr 1 w Bloniu.

Informacje wspélne dla wszystkich czeSci kurséw wskazanych w_opisie przedmiotu
zamoOwienia

1. Sale wraz z wyposazeniem niezbednym do realizacji kurséw zapewnia

Zamawiajacy/placowki o§wiatowe, w ktdrych realizowane bedg zajecia tj., odpowiednio:

— Specjalny Osrodek Szkolno-Wychowawczy im. ptk. Jerzego Strzalkowskiego
w Lesznie, ul. Sochaczewska 4, 05-084 Leszno (dalej zwane SOSW w Lesznie)

—  Zesp6t Szkét Ponadgimnazjalnych nr 1 w Ozarowie Mazowieckim, ul. Poznafiska 129,
05-850 Ozaré6w Mazowiecki (dalej zwane ZSP w Ozarowie Mazowieckim);

— Zespotu Szkét nr 1 w Bloniu, ul. £aki 2, 05-870 Blonie (dalej zwane ZS nr 1 w Bloniu)

2. Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy listy uczestnikéw w podziale na poszczegdlne grupy
szkoleniowe.

3. W przypadku kursu dotyczacego uczniéw SOSW w Lesznie Wykonawca musi uwzglednié
fakt, iz uczestnicy to osoby niepelnosprawne umystowo z mozliwymi dysfunkcjami
(np. niepiSmienni). Program kursu powinien byé dostosowany do mozliwosci
intelektualnych uczestnikéw projektu.

4. Wykonawca jest zobowigzany uzgodni¢ dla kazdego kursu i grupy harmonogram
prowadzenia zaj¢¢, oddzielnie dla kazdej ze szkot, w porozumieniu z dyrektorem dane;
placowki. Wykonawca bedzie zobowigzany przekaza¢ Zamawiajacemu do oficjalnej
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10.

11.

12.

akceptacji harmonogram zaj¢é dla danego kursu w terminie nie pdzniej niz 5 dni od dnia
podpisania umowy. Naruszenie tego terminu stanowié¢ bedzie podstawe do naliczenia kary
umownej. W przypadku braku mozliwosci realizacji zaje¢ zgodnie z zatwierdzonym
harmonogramem wynikajagcym z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy, Wykonawca
zlozy do Zamawiajgcego pismo z prosba o akceptacje aktualizacji harmonogramu
w terminie nie pdzniej niz na 3 dni robocze przed planowang zmiang harmonogramu.

. Wykonawca zapewni w ramach swojego wynagrodzenia materialy szkoleniowe w wersji

papierowej (podreczniki, skrypty) dla kazdego z uczestnikéw kursow.

Kurs zostanie zakoficzony egzaminem koncowym (certyfikacyjnym). Wykonawca
w ramach wynagrodzenia begdzie zobowigzany zorganizowaé i przeprowadzi¢ egzamin
certyfikacyjny dla wszystkich uczestnikéw kursu, ktorzy zostali dopuszczeni do egzaminu
(pod warunkiem uczestnictwa w min 50% zaje¢ danego kursu). Przez jeden egzamin
rozumiane sg egzaminy: teoretyczny i praktyczny, jezeli sa przewidziane dla danego typu
kursu. Czas trwania egzaminu nie jest wliczany do wymiaru czasu zajeé.

Kazdy uczestnik kursu, ktéry uzyskat zaliczenie, otrzyma zaswiadczenie o ukonczeniu
kursu umiej¢tnosci zawodowych, zgodnie z wzorem i wymaganiami Rozporzgdzenia
Ministra Edukacji Narodowej z dnia 18 sierpnia 2017 r. w sprawie ksztalcenia
ustawicznego w formach pozaszkolnych (Dz. U. z dnia 30.08.2017 r. poz. 1632).
Wykonawca w ramach realizacji kursu zapewni kazdemu uczestnikowi kursu jedno
podejscie do egzaminu oraz wyda certyfikat wszystkim osobom, ktére pomysélnie zdaty ten
egzamin.

. Wykonawca kazdemu z uczestnikoéw kurséw wystawi za$wiadczenie o uczestniczeniu

w szkoleniu, pod warunkiem, iz uczestnik uczestniczyl w zajeciach danego kursu,
co najmniej w 50%.

. Dodatkowo Wykonawca jest zobowigzany do:

~ Przygotowania i prowadzenia dziennika zaj¢¢ oddzielnie dla kazdego kursu kazdej
grupy szkoleniowej okreslajacego dla kazdego dnia kursu liczbe godzin zajeé oraz
temat prowadzonych zaje¢, podpisany przez prowadzacego. Wykonawca wprowadzi
odpowiednie oznaczenia grup szkoleniowych;

— Przygotowania i prowadzenia list obecnosci oddzielnie dla kazdego kursu oraz
kazdej grupy szkoleniowej, wskazujacej imiennie poszczegblne osoby oraz podpisy
tych osdb na licie potwierdzajgce obecnosé;

— Przygotowania listy i uzyskania podpiséw od kazdego z uczestnikéw kursu
potwierdzajacych otrzymanie odpowiednich podrecznikéw;

— Przygotowanie 1 przeckazania dokumentacji potwierdzajacej przeprowadzenie
egzamin6w, wskazujacej osoby, ktore przystapily do danego egzaminu w ramach
danej grupy oraz wynik egzaminu.

Wszystkie dokumenty przygotowywane przez Wykonawce zwigzane z realizacja kurséw,

w szczegolnosci zaswiadczenia o uczestniczeniu w szkoleniu, dzienniki zaje¢ oraz listy

obecnosci powinny zawiera¢ oznaczenia logotypami przekazanymi w trybie roboczym

przez Zamawiajacego.

Nieprawidtowo prowadzona dokumentacja w zakresie dziennikéw zajeé, list obecnosci,

zaswiadczen oraz egzaminéw i certyfikatéw bedzie podstawa do zakwestionowania

stosownej faktury i wstrzymania platnosci, do czasu uzupelnienia odpowiedniej

dokumentacji.

Warunki platnosci:

— Platnosci moga by¢ dokonywane sukcesywnie, ale wylgcznie po zakonczeniu kursu
dla danej grupy i przeprowadzeniu odpowiedniego egzaminu;

— Przed wystawieniem faktury Wykonawca bedzie zobowigzany uprzednio dostarczy¢
komplet prawidlowej dokumentacji dotyczacy danego kursu dla danej grupy
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szkoleniowej zawierajacy: dziennik zajeé, listy obecnodci na zajeciach, liste
z potwierdzeniem przekazania podrgcznikéw, listy obecnosci, dokumentacje
potwierdzajaca przeprowadzenie egzaminu wraz z wynikami, kopie wydanych
zaswiadczen o uczestnictwie w szkolenin, kopie wydanych certyfikatow.
W przypadku brakéw dotyczacych kompletnoscei lub dokumentacje zawierajacg bledy,
Zamawiajacy zobowigzany bedzie niezwlocznie do stosownego uzupelnienia
lub korekty dokumentacji. Odbiér dokumentacji dla danej grupy w ramach danego
kursu bedzie potwierdzony stosownym protokoltem odbioru;

Platnos¢ bedzie dokonywana na wskazany w umowie rachunek bankowy Wykonawcy
w terminie 14 dni od daty otrzymania prawidlowo wystawionej faktury;

Czesé I: Kurs pieczenia ciast

Zalozenia programowe | 1. Wyposazenie stanowiska pracy, organizacja stanowiska

pracy; terminologia stosowana w cukiernictwie, narzedzia,
maszyny i urzadzenia wykorzystywane w pracy

2. Podstawowe zagadnienia z zakresu bhp, ppoz. oraz pierwszej
pomocy.

3. Wymogi systemu HACCP w gastronomii,

4.Procesy technologiczne stosowane w produkcji zywnosci,
prawidlowa obrobka wstepna i termiczna produktow
spozywczych dla zachowania ich waloréw smakowych
i bezpiecznego przechowywania, zasady racjonalnego doboru
surowcéw i ich maksymalnego wykorzystania w kuchni,
techniki rozpoznawania przydatnosci surowcoéw do produkcji
5. Surowce i materialy pomocnicze stosowane w cukiernictwie
- sposoby doboru surowcow do poszczegdlnych wyrobow

6. Zarzadzanie lokalem gastronomicznym
7. Praktyczne zastosowanie proceséw technologicznych
w cukiernictwie dla poszczeg6lnych rodzajéw ciast:

a) Kruche ciasta

b) Ciasta ucierane

¢) Ciasta biszkoptowe

d) Kremy lub pianki, musy, mleczka oraz panna cotta

¢) Serniki

f) Przygotowanie i podstawy pracy z karmelem

g) Flan lub créme briilée

h) Podstawy pracy z czekoladg

1) Torty na bazie ciast biszkoptowych + dekoracja

j) Cupcake lub muffiny + dekoracja

k) Pierniki lub pierniczki i keksy

1) Cake popsy lub bajaderki, nugaty

m) Podstawy Dekorowania

Ilo¢ i liczebno$¢ grup | 1 grupa po ok. 10 oséb

Miegjsce  prowadzenia | Zesp6t Szkét Ponadgimnazjalnych w Ozarowie Mazowieckim
zajed — 1 grupa po ok. 10 oséb

Wymiar zaje¢ kursu 50 godzin dydaktycznych
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Tryb prowadzenia zaje¢ | 4-6 h dydaktycznych dziennie nie wigcej niz 12 godzin
tygodniu. Zajecia beda sie odbywaly w dni robocze
w godzinach od 13-19.

Planowany termin | Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 .

realizacji i zakonczenia

kursu  (zajecia @+
egzamin)
Materiaty szkoleniowe | Ewentualne podreczniki/skrypty/przepisy w formie papierowe;

zapewnia Wykonawca dla kazdego uczestnika kursu.

Produkty eksploatacyjne zwiazane z prowadzeniem zajeé
praktycznych zapewni Zamawiajacy.

Zamawiajgcy zapewni takze w pelni wyposazong salg
do prowadzenia zaje¢¢ praktycznych.

Czesé I1: Uslugi cateringowe

Zalozenia programowe

1. Organizacja dzialalnosci cateringdéw.

2. Rodzaje i konstrukcje kart menu, zasady tworzenia,
czestotliwos¢ i logika zmian, sezonowo$¢ kart, estetyka.

3. Pozyskiwanie klienta cateringowego.

4. Organizacja imprez gastronomicznych — rozrywkowych.

5. Uslugi gastronomiczne jako istotny element ,event
marketing”.

6. Catering jako  element  organizacyjny  imprez
okolicznoéciowych i masowych.

7. Rozliczanie imprez cateringowych.

8. Protokol obstugi gosci VIP.

9. Savoir vivre przy stole.

10. Celebracje uroczystoscei.

11. Protokot dyplomatyczny.

12. Wybrane uwarunkowania prawne dziatalnosci
gastronomicznej

W przypadku zaje¢¢ realizowanych dla uczniow SOSW w
Lesznie Wykonawca musi uwzgledni¢ fakt, iz uczestnicy to
osoby niepelnosprawne umystowo z mozliwymi dysfunkcjami
(np. niepi$mienni). Program kursu powinien by¢ dostosowany
do mozliwosci intelektualnych uczestnikéw projektu.

No$¢ i liczebnos$¢ grup

2 grupy po ok. 10 os6b

Miejsce prowadzenia | — Zespét Szkoét Ponadgimnazjalnych w  Ozarowie
zajeé Mazowieckim — 1 grupa po ok. 10 0s6b
— Specjalny Osrodek Szkolno-Wychowawczy w Lesznie — 1
grupa po ok. 10 oséb
Wymiar zaje¢¢ kursu 50 godzin dydaktycznych
Tryb prowadzenia zaj¢¢ | 4-6 h dydaktycznych dziennie nie wigcej niz 12 godzin

tygodniu. Zajecia beda sie odbywaly w dni robocze

w godzinach od 13-19.
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Planowany termin
realizacji i zakonczenia
kursu  (zajecia  +
egzamin)

Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 .

Materiaty szkoleniowe

Ewentualne podreczniki/skrypty/przepisy w formie papierowej
zapewnia Wykonawca dla kazdego uczestnika kursu.

Produkty eksploatacyjne zwiazane z prowadzeniem zajeé
praktycznych zapewni Zamawiajacy.

Zamawiajgcy zapewni takze w pelni wyposazong sale
do prowadzenia zaje¢ praktycznych.

Czesé IH: Carving i dekoracja potraw

Zalozenia programowe

1. Zastosowanie warzyw i owocOw w gastronomii:

e obrobka wstepna roslin jadalnych

» metoda sortowania, oczyszczania i rozdrabniania warzyw i

OWOCOW

2. Przedstawienie gléwnych technik sporzgdzania: suréwek, satatek
jarzynowych, bukietéw warzyw
3. Technika dekorowania i serwowania potraw z warzyw
4. Kilka stéw o carvingu:

+ historia carvingu,

¢ omoéwienie technik i rodzajow cieg,

e omowienie sposobow zabezpieczania wykonanych rzezb,
5. Prezentacja sprzetu do carvingu:

o rodzaje nozy,

o zabezpieczanie sprzetu,
6. Praktyczne ¢wiczenia rzeZbienie w owocach i warzywach:

» tworzenie drobnych kwiatkéw i miniaturowych elementéw
kwiaty ozdobne m.in. z cebuli, burakéw, kalarepy
szyszki z marchwi, pietruszki, pora
tworzenie lisci dekoracyjnych
wykorzystanie ro$lin liSciastych w dekoracji
tworzenie figurek przestrzennych: papuga, labedz itp.

e tworzenie rzezb przestrzennych z arbuza, melona, dyni
7. Wycinanie plaskich ornamentéw w owocach i warzywach
8. Tworzenie aranzacji dekoracyjnych z wykorzystaniem
przygotowanych elementéw i rzezb - wykonanie wlasnej
kompozycji przestrzennej

Ilo$é i liczebnosé grup

1 grupa po ok. 10 0s6b

Miejsce prowadzenia
zajel

Zespot Szkol Ponadgimnazjalnych w Qzarowie Mazowieckim — 1
grupa po ok. 10 oséb

Wymiar zajeé kursu

50 godzin dydaktycznych

Tryb prowadzenia zajeé

4-6 h dydaktycznych dziennie nie wigcej niz 12 godzin tygodniu.
Zaje¢cia beda sie odbywaly w dni robocze w godzinach od 13-19.

Planowany termin
realizacji i zakonczenia
kursu  (zajecia  +
egzamin)

Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 r.
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Materialy szkoleniowe | Ewentualne podreczniki/skrypty/przepisy w formie papierowe;
zapewnia Wykonawca dla kazdego uczestnika kursu.

Produkty eksploatacyjne zwigzane 2z prowadzeniem zajed
praktycznych zapewni Zamawiajacy.

Zamawiajacy zapewni takze w pelni wyposazong sale
do prowadzenia zaje¢ praktycznych.

Cze$é IV: Barista

Zalozenia programowe | Przeprowadzenie zaj¢¢ zgodnie z kwalifikacja zawodowa (kod:
513201) opisang na stronie: http://psz.praca.gov.pl/rynek-pracy/bazy-
danych/klasyfikacja-zawodow-i-specjalnosci/wyszukiwarka-opisow-
zawodow/-
/klasyfikacja_zawodow/zawod/513201?p_p_lifecycle=2&p p_state=
exclusive&p_p_resource_id=pdf&p p_cacheability=cacheLevelPage
& jobclassificationportlet WAR_nnkportlet_targetExtension=pdf
Program powinien obejmowaé m.in.:
1. Podstawowe informacje o kawie:
- jako roslina — historia, rejony uprawy, wymagania klimatyczne,
odmiany, najwig¢ksze plantacje
- jako ziarno — obrobka, wypalanie, réznice ze wzgledu na odmiane
(Arabika, Robusta)
- jako nap6j — sposoby sporzadzania kawy, spozycie kawy
na §wiecie
2. Informacje o zawodzie bartisty:
- poczatki zawodu na $wiecie
- kwalifikacje i zakres obowiazkéw — cechy dobrego baristy
3. Sprzet baristy:
- ekspres ci$nieniowy — budowa, parametry, rodzaje, konserwacja
- miynek — budowa, rodzaje, ustawienia
4. Przygotowanie espresso w teorii — zasada 4M:
- Miscela
- Macinacaffc
- Machina
- Mano
5. Alternatywne sposoby parzenia kawy:
- pouv-over
- aeropress
- drip
- chemex
Czgs¢ praktyczna:
1. Przygotowanie espresso, espresso doppio, ristretto, lungo
- ubicie
- parametry
- ocena jakosci
2. Pienienie mleka
- wlasciwosci mleka
- techniki spieniania mleka
3. Przygotowanie napojow kawowych z mlekiem — latte, cappucino,
latte machiato
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4. Omoéwienie i wykorzystanie dodatkow do kaw — czekolada
(mocha), lody (espresso affogato), bita §mietana, sosy
5. Latte art — sztuka ,,rysowania na kawie”

- serce

- rozeta

- tulipan
6. Dobra Praktyka Higieniczna i Dobra Praktyka Produkcyjna
wykorzystywane przez system zarzadzania HACCP w pracy baristy.

lo$¢ i liczebno$¢ grup

1 grupa po ok. 10 oséb

Miejsce  prowadzenia
zajed

Zespot Szkol Ponadgimnazjalnych w Ozarowie Mazowieckim —
1 grupa po ok. 10 oséb

Wymiar zaje¢ kursu

50 godzin dydaktycznych

Tryb prowadzenia zajeé

4-6 h dydaktycznych dziennie nie wigcej niz 12 godzin tygodniu.
Zajecia beda sie odbywaly w dni robocze w godzinach od 13-19.

Planowany termin
realizacji 1 zakoniczenia
kursu (zajecia  +
egzamin)

Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 r.

Materiaty szkoleniowe

Ewentualne podreczniki/skrypty/przepisy w formie papierowe;j
zapewnia Wykonawca dla kazdego uczestnika kursu.

Produkty eksploatacyjne zwigzane z prowadzeniem zajeé
praktycznych zapewni Zamawiajacy.

Zamawiajacy zapewni takze w pelni wyposazong sale do prowadzenia
zaje¢ praktycznych,

Cze$¢ V: Kurs doradcy dietetycznego

Zalozenia programowe

1. Podstawy zywienia czlowieka (skladniki odzywcze, witaminy,
mineraly, rola wody w organizmie cztowieka, gospodarka wodno-
elektrolitowa)

2. Przemiana materii i wydatek energetyczny. Klasyfikacja
1 charakterystyka diet.

3. Diety alternatywne, plusy i minusy ich stosowania, m.in.: dieta
Dukana, dieta kopenhaska i inne.

4. Zywno$¢ funkcjonalna (znaczenie
probiotykprebiotyki itp.)

5. Zasady ukladania jadtospisow.

6. Metody oceny stanu odzywienia i sposobu odzywiania.

7. Postgpowanie dietetyczne w wybranych chorobach przewodu
pokarmowego i ukladu krazenia

8. Postgpowanie dietetyczne w otylosci i cukrzycy.

9. Zyw1eme 0s6b aktywnie uprawiajacych sport.

10. Zyw1en1e 0s6b starszych

11. Zywienie kobiet w ciazy, karmiacych i dzieci

lecznicze  zywnosci,

Ilo$¢é i liczebno$¢ grup

3 grupy po ok. 10 oséb

Miejsce  prowadzenia
zajel

— Zespol Szkot Ponadgimnazjalnych w Ozarowie Mazowieckim —
1 grupa po ok. 10 0s6b
— Zespol Szkét nr 1 w Bloniu — 2 grupy po ok 10 oséb

Wymiar zaje¢ kursu

40 godzin dydaktycznych
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Tryb prowadzenia zajeé

4-6 h dydaktycznych dziennie nie wiecej niz 12 godzin tygodniu.
Zajecia bedg si¢ odbywaly w dni robocze w godzinach od 13-19.

Planowany termin
realizacji i zakonczenia
kursu  (zajecia  +
egzamin)

Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 r.

Materialy szkoleniowe

Ewentualne podreczniki/skrypty/przepisy w formie papierowej
zapewnia Wykonawca dla kazdego uczestnika kursu.

Produkty eksploatacyjne zwigzane =z prowadzeniem zajeé
praktycznych zapewni Zamawiajacy.
Zamawiajagcy zapewni takze w pelni wyposazong sale

do prowadzenia zaje¢ praktycznych.

Czesé VI: Kurs zdobienia wyrobéw cukierniczych

Zalozenia programowe

1. Omowienie zasad i sposobow dekorowania

2. Materialy cukiernicze - rodzaje i przeznaczenie. Omdwienie
réznego rodzaju mas plastycznych, mas cukrowych,
barwnikow spozywczych do dekoracji.

3. Przyrzady potrzebne do dekorowania  wyrobow
cukierniczych - zastosowanie wykrawaczek, stempli,
pistoletéw do lukru, dekorowania tortbw w réznych
ksztattach, aranzowania dekoracji.

4. Przygotowanie  tortdw,  biszkoptow  jako  bazy
do dekorowania masg cukrows.

5. Projektowanie i wykonywanie dekoracji cukierniczych:

a) Dekorowanie kremami, czekolada, bitag $mietana,
karmelem.

b) Metody pracy z lukrem plastycznym oraz wykonywanie
réznych elementéw ozdobnych.

¢) Wykonywanie kwiatéw o zréznicowanym stopniu
trudnosci, z réznego rodzaju lukru plastycznego,
z zastosowaniem drucikow florystycznych i bez,
stosowanie réznego rodzaju barwnikow.

d) Temperowanie czekolady, stosowanie r6znego rodzaju
form do czekolady, dekorowanie pralin, uzywanie foli
karotenowych.

6. Wykorzystanie barwnikéw spozywczych z lukrem i masg

cukrowa oraz masy marcepanowe;.

7. Cwiczenia praktyczne: wykonywanie dekoracji z réznych

rodzajéw mas plastycznych i produktéw przeznaczonych

do dekoracji.

lo$é i liczebnos¢ grup

2 grupy po ok. 10 oséb

Miejsce prowadzenia
zajeé

Zespo6t Szkol nr 1 w Bloniu — 2 grupy po ok 10 0s6b

Wymiar zaje¢ kursu

50 godzin dydaktycznych

Tryb prowadzenia zajec¢

4-6 h dydaktycznych dziennie nie wigcej niz 12 godzin
tygodniu. Zajecia beda sie¢ odbywaly w dni robocze
w godzinach od 13-19.




Fundusze
Europejskie
Program Regionalny

Rzeczpospolita

B ok

Unia Europejska
Europejski Fundusz
Rozwoju Regionalnego

Mazowsze.

serce Polski

Planowany termin
realizacji i zakonczenia
kursu (zajecia  +
egzamin)

Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 r.

Materiaty szkoleniowe

Ewentualne podreczniki/skrypty/przepisy w formie papierowej
zapewnia Wykonaweca dla kazdego uczestnika kursu.

Produkty eksploatacyjne zwigzane z prowadzeniem zajeé
praktycznych zapewni Zamawiajgacy.

Zamawiajacy zapewni takze w pelni wyposazong sale
do prowadzenia zaje¢ praktycznych.

Czes¢ VII: Kurs przygotowujacy do egzaminéw kwalifikacyjnych T6 (Sporzadzanie

potraw i napojéw)

Zalozenia programowe

Celem tego kursu ma by¢ przygotowanie do egzamindéw
panstwowych Centralnej Komisji Egzaminacyjnej, polegajace
gléwnie na ¢éwiczeniach z uczniami przyktadowych pytan
itestbw na potrzeby egzaminu pafistwowego, zgodnie
zwymogami okre§lonymi przez CKE dla kwalifikacji
zawodowej T6 — Sporzadzanie potraw i napojow okreslonej
w Rozporzadzeniu MEN z dnia z dnia 7 lutego 2012 r. w
sprawie podstawy programowej ksztalcenia w zawodach

Ilos€ i liczebnos¢ grup

2 grupy po ok. 10 0s6b

Migjsce  prowadzenia | Zespol Szkoél Ponadgimnazjalnych w Ozarowie Mazowieckim

zajed — 2 grupa po ok. 10 0s6b

Wymiar zaje¢ kursu 40 godzin dydaktycznych

Tryb prowadzenia zaje¢ | 4-6 h dydaktycznych dziennie nie wiecej niz 12 godzin
tygodniu. Zajgcia beda si¢ odbywaty w dni robocze
w godzinach od 13-19.

Planowany termin | Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 r.

realizacji 1 zakonczenia

kursu (zajecia  +
egzamin)
Materialy szkoleniowe | Podreczniki oraz przyktadowe testy w formie papierowe;j

zapewnia Wykonawca dla kazdego uczestnika kursu.
Zamawiajacy zapewni takze w pelni wyposazong sal¢
do prowadzenia zaje¢ praktycznych.

Czes¢ VIII: Kurs przvgotowujacy do egzaminéw kwalifikacyjnych T11 (Planowanie i

realizacia uslhug w recepcii)

Zalozenia programowe

Celem tego kursu ma by¢ przygotowanie do egzaminéw
panstwowych Centralnej Komisji Egzaminacyjnej, polegajace
gléwnie na ¢éwiczeniach z uczniami przykladowych pytan
itestbw na potrzeby egzaminu panstwowego, zgodnie
zwymogami okreSlonymi przez CKE dla kwalifikacji
zawodowej T11 — Planowanie i realizacja uslug w recepcji,
okreslonej w Rozporzadzeniu MEN z dnia z dnia 7 lutego 2012
r. w sprawie podstawy programowej ksztalcenia w zawodach

Ilos¢ i liczebnos¢ grup

2 grupy po ok. 10 0s6b
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Miejsce  prowadzenia | Zespét Szk6t Ponadgimnazjalnych w Ozarowie Mazowieckim
zajed — 2 grupa po ok. 10 os6b

Wymiar zaje¢ kursu

40 godzin dydaktycznych

Tryb prowadzenia zajegc¢

4-6 h dydaktycznych dziennie nie wiecej niz 12 godzin
tygodniu. Zajecia beda sie odbywaly w dni robocze
w godzinach od 13-109.

Planowany termin
realizacji i zakofczenia
kursu  (zajecia @+
egzamin)

Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 r.

Materialy szkoleniowe

Podreczniki oraz przykladowe testy w formie papierowej
zapewnia Wykonawca dla kazdego uczestnika kursu.
Zamawiajacy zapewni takze w pelni wyposazong sale

do prowadzenia zaje¢ praktycznych.

Czesé IX: Kurs przygotowujacy do egzaminéw kwalifikacyjnych T12 (Obsluga gosci w

obiekcie §wiadczacym uslugi hotelarskie)

Zalozenia programowe

Celem tego kursu ma by¢ przygotowanie do egzamindéw
panstwowych Centralnej Komisji Egzaminacyjnej, polegajace
gléwnie na ¢wiczeniach z uczniami przykiadowych pytan
itestbw na potrzeby egzaminu pafistwowego, zgodnie
zwymogami okres§lonymi przez CKE dla kwalifikacji
zawodowej T12 — Obstuga gosci w obickcie $wiadczacym
ustugi hotelarskie, okreslonej w Rozporzadzeniu MEN z dnia
zdnia 7 lutego 2012 r. w sprawie podstawy programowe;j
ksztalcenia w zawodach

Ilo$¢ i liczebnos$¢ grup

2 grupy po ok. 10 osdb

Migjsce  prowadzenia
zajec

Zespot Szkol Ponadgimnazjalnych w Ozarowie Mazowieckim
— 2 grupa po ok. 10 os6b

Wymiar zaje¢ kursu 40 godzin dydaktycznych

Tryb prowadzenia zaje¢ | 4-6 h dydaktycznych dziennie nie wiecej niz 12 godzin
tygodniu. Zajecia beda sie odbywaly w dni robocze
w godzinach od 13-19.

Planowany termin | Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 .

realizacji i zakonczenia

kursu  (zajecia  +

egzamin)

Materiaty szkoleniowe

Podreczniki oraz przykladowe testy w formie papierowej
zapewnia Wykonawca dla kazdego uczestnika kursu.
Zamawiajacy zapewni takze w pelni wyposazong sale

do prowadzenia zaje¢ praktycznych.
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Cze$¢ X: Kurs przygotowujacy do egzaminéw kwalifikacyijnych T15 (Organizacja

zywienia i uslng gastronomicznych)

Zalozenia programowe

Celem tego kursu ma by¢ przygotowanie do egzaminéw
pafistwowych Centralnej Komisji Egzaminacyjnej, polegajace
gléwnie na ¢éwiczeniach z uczniami przykladowych pytan
itestbw na potrzeby egzaminu pafistwowego, zgodnie
zwymogami okreslonymi przez CKE dla kwalifikacji
zawodowej T15 — Organizacja zywienia i ushig
gastronomicznych, okreslonej w Rozporzadzeniu MEN z dnia
z dnia 7 lutego 2012 r. w sprawie podstawy programowe;j
ksztalcenia w zawodach

1lo$é i liczebno$é grup

2 grupy po ok. 10 os6b

Miejsce  prowadzenia | Zespdt Szk6t Ponadgimnazjalnych w Ozarowie Mazowieckim
zajec — 2 grupa po ok. 10 0séb
Wymiar zajeé kursu 40 godzin dydaktycznych

Tryb prowadzenia zajeé

4-6 h dydaktycznych dziennie nie wiecej niz 12 godzin
tygodniu. Zajgcia beda sie odbywaly w dni robocze
w godzinach od 13-19.

Planowany termin
realizacji i zakonczenia
kursu (zajecia  +
egzamin)

Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 r.

Materiaty szkoleniowe

Podreczniki oraz przykladowe testy w formie papierowe;j
zapewnia Wykonaweca dla kazdego uczestnika kursu.
Zamawiajacy zapewni takze w pelni wyposazong sale

do prowadzenia zaje¢ praktycznych.

Czesé¢ XI: Kurs komputerowy — Planowanie zywienia

Zalozenia programowe

Kurs powinien przygotowaé uczestnikéw do obstugi systemem
komputerowych uzytkowanych do planowania zywienia (typu
Wikt), w tym:

— ulozy¢ jadlospis od jednego positku do dekady (zgodnie
z wytyczng sanepidu);

— dla nieskonczenie duzej grupy dzieci;

— dla dzieci w wieku ztobkowym (odpowiedni mnoznik dla
zlobkéw i odpowiednie normy zywienia dla dzieci w
wieku zlobkowym),

— sprawdzi¢ poprawno$¢ jadlospisu wobec aktualnych
wymagan sanepidu,

~ obliczy¢ kalorie w przygotowanych positkach, ich
pozostala wartos¢ odzywcza.

Ilo$¢ i liczebnos¢ grup

1 grupa po ok. 10 os6b

Miejsce prowadzenia
zajec

Zespol Szko6l Ponadgimnazjalnych w Ozarowie Mazowieckim
— 1 grupa po ok. 10 oséb

Wymiar zajeé kursu

50 godzin dydaktycznych
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Tryb prowadzenia zaj¢¢ | 4-6 h dydaktycznych dziennie nie wiecej niz 12 godzin
tygodniu. Zajecia bedg sie odbywaly w dni robocze
w godzinach od 13-19,

Planowany termin | Od dnia zawarcia umowy do 21 grudnia 2018 r.
realizacji i zakonczenia
kursu  (zajecia  +
egzamin)

Materiaty szkoleniowe | Ewentualne podreczniki/skrypty/przepisy w formie papierowej
zapewnia Wykonawca dla kazdego uczestnika kursu.
Zamawiajacy zapewni takze w pelni wyposazong sale
do prowadzenia zaje¢ praktycznych.

IV. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

. Termin rozpoczgcia wykonywania zaméwienia: od dnia zawarcia umowy
2. Termin zakonficzenia wykonywania zamOwienia: do 21 grudnia 2018 r.

V. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

O udzielenie zamdéwienia moga ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktorzy spelniaja warunki udziaha
W postepowaniu:

e posiadaja zdolnos¢ techniczng lub zawodowgy:

— wykaza, ze wykonali w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skladania ofert,

ajezeli okres prowadzenia dzialalnodci jest krotszy — w tym okresie co najmniej dwa
zamoéwienia (realizowane na podstawie odrebnych uméw) polegajace na realizacji

zaje¢/kursow/szkolen z zakresu tematyki kursow stanowigcych przedmiot zamdwienia
w czesci w jakiej skladana jest oferta przez Wykonawce wraz z zalaczeniem dowodéw
okreslajacvch czy te ustugi zostaly wykonane nalezycie;

bedg dysponowali w realizacji zamowienia co najmniej jedna osoba (trenerem)
z wyksztalceniem kierunkowym, zgodnym z przedmiotem zamdwienia dla danej czesci
(dla ktorej sktadajg ofert¢), z minimum 40 godzinami doswiadczenia w pracy dydaktyczne;j
w realizacji zajeé/kursow/ szkolen z zakresu tematyki kursow.

VL. WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, POTWIERDZAJACYCH
SPEENIANIE WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU

1.

2.

Oferta powinna sklada¢ si¢ z wypelnionego formularza oferty o tresci zgodnej ze wzorem
stanowigcym Zalacznik nr 1 do SIWZ.
Ponadto do oferty nalezy dolaczyé aktualne na dzien skladania ofert nastepujgce
Oswiadczenia stanowigce wstepne potwierdzenie, ze nie podlega wykluczeniu oraz
spelnia warunki udziatu w postepowaniu:

1) Oswiadczenie Wykonawcy o spelnieniu warunkéw udziatu w postepowaniu

skladane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy Pzp. Dokument ten bedzie
Zalagcznikiem nr 5 do oferty.

2) Oswiadczenie Wykonawcy o braku podstaw do wykluczenia z postgpowania
skladane na podstawie art. 25a ust 1 ustawy Pzp. Dokument ten bedzie
Zalacznikiem nr S do oferty.

Dokumenty wymagane w celu potwierdzenia spelnienia warunkéw udziatu
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W postgpowaniu:

1) wykaz ustug, zgodnie z Zalacznikiem nr 2,
2) wykaz oséb, zgodnie z Zalacznikiem nr 3.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wezwania Wykonawcy do wyjasnienia

lub uzupelnienia w wyznaczonym terminie wymaganych oswiadczen i dokumentow.

Ofert¢ i o$wiadczenia dotyczace Wykonawcy i innych podmiotéw, na ktérych
zdolnosciach lub sytuacji polega Wykonawca dotyczace podwykonawcow, nalezy zlozyé
w oryginale.

Pozostale o$wiadczenia, dokumenty inne niz o$wiadczenia, o ktorych mowa w pkt 4),
nalezy zlozy¢ w oryginale lub kopii poswiadczonej za zgodno$¢ z oryginalem.
Poswiadczenia za zgodno$¢ z oryginatem dokonuje odpowiednio podmiot, ktérego
dokumenty te dotyczg (Wykonawca lub podmiot na ktérego zdolnosciach lub sytuacji
polega Wykonawca lub Wykonawca wspdlnie ubiegajgcy sie o udzielenie zaméwienia
publicznego albo podwykonawca).

VII. INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO

Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN
LUB DOKUMENTOW, A TAKZE WSKAZANIE OSOB UPRAWNIONYCH
DO POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI

. Zamawiajacy wymaga, by oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia i informacje byly

przekazywane:

1.1. za posrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada
2012 r. — Prawo pocztowe (tj. Dz. U. z 2017 r. poz. 148);

1.2. osobiscie;

1.3. za posrednictwem poslaiica;

1.4. za posrednictwem faksu lub przy uzyciu $rodkéw komunikacji elektronicznej
w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o $wiadczeniu ustug drogg elektroniczng
(Dz.U. z 2017 r. poz. 1219 tekst jednolity), z zastrzezeniem postanowien ust. 3.

. Jezeli Zamawiajacy lub Wykonawca przekazujg oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz

informacje za posrednictwem faksu lub przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej
w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o $wiadczeniu ustug drogg elektroniczng
(. Dz.U. z 2017 r. poz. 1219), kazda ze stron na zgdanie drugiej strony niezwlocznie
potwierdza fakt ich otrzymania.

. Dokumenty sporzadzone w je¢zyku obcym sa sktadane wraz z tlumaczeniem na jezyk polski.

Zapytania do tresci SIWZ nalezy sktada¢ do Zamawiajgcego zgodnie z art. 38 ustawy Pzp.

. Tres¢ zapytan wraz z wyjasnieniami Zamawiajacy zamiesci na stronie internetowej.
. Zamawiajacy nie przewiduje zorganizowania zebrania Wykonawcow.

. Zamawiajacy nie udziela zadnych ustnych i telefonicznych wyjasniefi czy odpowiedzi

na kierowane do zamawiajagcego zapytania w sprawach wymagajacych zachowania
pisemnosci postepowania.

W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy moze przed uptywem terminu sktadania ofert
zmieni¢ tre$¢ SIWZ. Dokonang zmian¢ SIWZ Zamawiajacy niezwlocznie zamiesci
na stronie internetowe;j.
Do bezposredniego kontaktowania si¢ z ramienia Zamawiajgcego uprawnieni s3:

— Pani Katarzyna Fabiniak —; e-mail: kfabiniak@pwz.pl
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VIII. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

Termin zwigzania oferta wynosi 30 dni od uplywu terminu skladania ofert.

IX. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWYWANIA OFERT

1.

2.

3

4.

Wykonawca powinien ztozy¢ ofert¢ zgodnie z formularzem ofertowym stanowigcym
Zalgcznik Nr 1 do niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunk6w Zaméwienia. Wraz z oferta
nalezy zlozy¢ oswiadczenia i dokumenty okre$lone w Punkcie 6 niniejszej Specyfikacji
Istotnych Warunkéw Zamowienia.

Oferte nalezy sporzadzi¢ z uwzglednieniem ponizszych wymagan Zamawiajacego:

2.1. Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim, pisemnie przy uzyciu nosnika pisma
nieulegajacego usuni¢ciu bez pozostawienia sladow.

2.2. Osoby (osoba) upowaznione do reprezentowania Wykonawcy muszg zlozy¢ podpisy
na ofercie (j. podpisa¢ formularz ofertowy).

2.3. W przypadku, gdy oferte w imieniu Wykonawcy podpisujg osoby dzialajace
na podstawie umocowania, do oferty nalezy dolgczyé dokument lub dokumenty,
z ktérych bedzie wynikaé zakres tego umocowania. Powyzszy dokument nalezy
zlozy¢ w formie pisemnej lub kopii poswiadczonej notarialnie.

2.4. Wszelkie poprawki lub zmiany w tresci oferty musza by¢ parafowane przez osoby
podpisujace oferte.

Wykonawca moze zlozy¢ ofert¢ ma wszystkie lub wybrane czesci (kursy) okreslone
W opisie przedmiotu zaméwienia.

Oferta powinna by¢ zlozona Zamawiajacemu w zamknietej, nienaruszonej kopercie, ktora
bedzie zaadresowana na adres Zamawiajacego (wskazany w Punkcie 1) i oznaczona
napisem:
»Oferta na: Przeprowadzenie dodatkowych zajeé specjalistycznych umozliwiajgce
uczniom uzyskiwanie i uzupelnianie wiedzy i umiejetnosci oraz kwalifikacji
zawodowych w projekcie ,,Energia kompetencji - program wsparcia umiejetnosci
i kompetencji zawodowych uczniow”

Nie otwieraé przed 12 pazdziernika 2018 r. godz. 11:15

. Na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe i adres Wykonawcy. Konsekwencje zlozenia oferty

niezgodnie z wyzej wymienionym opisem ponosi Wykonawca.

. Koszty opracowania i dostarczenia oferty obcigzaja wylacznie Wykonawce.

. Zamawiajgcy informuje, ze oferty w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego

sg jawne i podlegaja udostgpnieniu od chwili ich otwarcia, z wyjgtkiem informacji
stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji, jesli Wykonawca, nie p6zniej niz w terminie skladania ofert,
zastrzegl, ze nie mogg by¢ udost¢pniane oraz wykazal, -iz zastrzezone informacje stanowig
tajemnice przedsigbiorstwa. Zamawiajacy zaleca, aby informacje zastrzezone jako tajemnica
przedsigbiorstwa byly przez Wykonawce zlozone w oddzielnej wewnetrznej kopercie
z oznakowaniem ,,Tajemnica przedsigbiorstwa” lub spigte oddzielnie od pozostatych
dokumentéw. Wykonawca nie moze zastrzec informacji dotyczacych w szczeg6lnosci: ceny,
terminu wykonania zamoéwienia, okresu gwarancji i warunkéw platnodci zawartych
w ofercie.
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8. Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ zlozong ofert¢ przed uptywem terminu
skladania ofert. Oferty ze zmianami oprdécz oznaczen, jak w ust. 4, muszg byé dodatkowo
oznaczone stowami ,,ZMIANA”. W pierwszej kolejnosci zostang otwarte koperty oznaczone
w ten sposob. Wykonawca wycofujac ofertg zobowigzany jest ztozy¢ w kancelarii stosowne
os$wiadczenie podpisane przez osobg upowazniong do jego reprezentacji.

X. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT

1. Skladanie ofert.
1.1. Oferte nalezy zlozy¢ w Punkcie Informacyjnym Starostwa Powiatu Warszawskiego
Zachodniego, ul. Poznanska 129/133, 05-850 Ozaréw Mazowiecki do godz. 11:00
w dniu 12 pazdziernika 2018 r. pod rygorem nierozpatrzenia oferty wniesionej po
tym terminie bez wzgledu na przyczyny op6znienia.
1.2. Oferta zlozona po terminie nie b¢dzie rozpatrywana i zostanie niezwlocznie zwrécona
Wykonawcy.

2. Otwarcie ofert.

2.1. Otwarcie ofert jest jawne i nastapi w dniu 12 pazdziernika 2018 r. o godz. 11:15
w sali 105 w siedzibie Zamawiajgcego.

2.2. Bezposrednio przed otwarciem ofert Zamawiajacy poda kwote, jakg zamierza
przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia.

2.3. Podczas otwarcia ofert Zamawiajacy poda nazwy firm oraz adresy Wykonawcow
a takze informacje dotyczace ceny, terminu wykonania zaméwienia, okresu gwarancji
1 warunkow platnosci zawartych w ofertach.

XI. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

1. Wykonawca oblicza ceng oferty brutto zgodnie z zasadg opisang w formularzu ofertowym,
stanowigcym Zalacznik Nr 1 do SIWZ.

2. Ceny brutto zawarte w ofercie musza uwzglednia¢ wszelkie koszty, jakie Wykonawca
poniesic przy realizacji zaméwienia, w tym stawke podatku VAT, zgodnie
z obowigzujacymi przepisami, a takze rabaty, bonifikaty, upusty.

3. Zamawiajacy oSwiadcza, iz przedmiotowe zamoéwienie bedzie finansowane w calosci ze
Srodkéw publicznych, w zwiazku, z czym zgodnie z art. 43 ust. 1 pkt. 29) ustawy z dnia

11 marca 2004 r. o podatku od towaréw i uslug uslugi ksztalcenia zawodowego
finansowane w_calo$ci ze Srodkéw publicznych sa zwolnione z podatku od towardéw

1 ushug.
4. Wszystkie ceny podane w ofercie musza by¢ obliczone do dwéch miejse po przecinku.

XII. OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE KIEROWAL
PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH
KRYTERIOW I SPOSOBU OCENY OFERT

Kryteriami oceny ofert, na podstawie ktorych Zamawiajacy wybierze ofert¢ najkorzystniejsza,
sg cena ofertowa brutto za realizacj¢ catego przedmiotu zaméwienia, zaproponowana w ofercie
za wykonanie przedmiotu zamoéwienia opisanego w Dziale 111, w zakresie opisanym w SIWZ
oraz doswiadczenie w realizacji szkolen z zakresu tematyki szkolen przewidzianych
do realizacji.
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1. Zasady oceny ofert wedlug ustalonych kryteriow:

Krvteria oceny ofert

1) Kryterium - Cena oferty brutto dla danej cz¢Sci zaméwienia — waga kryterium 60 %
(max 60 pkt) — do poréwnania i oceny ofert zostanie zastosowany nastepujacy wzor:

najnizsza cena ofertowa brutto w ofertach nieodrzuconych dla danej czesci
C = x 100pkt.x 60%
cena brutto badanej oferty dla danej czesci

2) Kryterium - DosSwiadczenie oséb (tremeréw) wyznaczonych do przeprowadzenia
zajeé/kurséw/szkolen — waga kryterium 40% (max 40 pkt)

- 40 godzin do$wiadczenia zawodowego w pracy dydaktycznej - 0 pkt.,
- 0od 41 godzin do 100 godzin doswiadczenia zawodowego w pracy dydaktycznej - 10 pkt.,

- od 101 godzin do 150 godzin doswiadczenia zawodowego w pracy dydaktycznej - 20
pkt.,

- od 151 godzin do 199 godzin do$wiadczenia zawodowego w pracy dydaktycznej - 30
pkt.,

- od 200 godzin i powyzej do$wiadczenia zawodowego w pracy dydaktycznej - 40 pkt.

Wartos$¢ punktowa kryterium - "doswiadczenie 0sob (trenerdw) ...." zostanie ustalona na
podstawie informacji przekazanych przez Wykonawce w zatgczniku nr 3 ,, Wykaz osob”.

Dla kazdej czg¢sci za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktora uzyska najwiecksza liczbe
punkt6éw facznie w obu kryteriach oceny ofert. Obliczenia wedlug wzoru:

Pc=C+D

gdzie:

Pc- 1aczna liczba punktéw z obu kryteriow

C — punkty uzyskane w kryterium ,,cena oferty brutto”

D — punkty uzyskane w kryterium ,,Doswiadczenie 0s6b (treneréw) wyznaczonych do
przeprowadzenia szkolen”

Maksymalna ilos¢ punktéw, jaka po uwzglednieniu wag moze uzyskaé oceniana oferta,
wynosi 100 punktow.

Wynik dzialania podawany bedzie z doktadnoscig do dwdch miejse po przecinku.

o W przypadku, gdy nie mozna dokonaé wyboru oferty najkorzystniejszej z uwagi
na to, ze dwie lub wiegcej ofert przedstawia taki sam bilans ceny i innych kryteriéw
oceny ofert, Zamawiajacy sposréd tych ofert wybiera oferte z nizszg ceng, a jezeli
zostaty zlozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa Wykonawcow, ktérzy
ztozyli oferty, do ztozenia w terminie okre$lonym ofert dodatkowych.

» Zamawiajacy zastrzega sobie prawo poprawienia w ofercie oczywistych omylek
pisarskich, oczywistych omylek rachunkowych, z uwzglednieniem konsekwencji
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rachunkowych dokonanych poprawek oraz innych omylek polegajacych
na niezgodnosci oferty z SIWZ niepowodujgcych istotnych zmian w treéci oferty.

» Zamawiajgcy odrzuci ofert¢ w przypadku, gdy nie bedzie spelniala wymagan
okreslonych
w SIWZ.

» Zamawiajacy odrzuci oferte, jezeli wykonawca nie udowodni, ze oferta nie zawiera
razaco niskiej ceny.

o Zamawiajgcy odrzuci ofert¢ w przypadku, gdy wykonawca w terminie 3 dni od dnia
dor¢czenia zawiadomienia nie zgodzi si¢ na poprawienie omylki polegajacej
na niezgodnosci treéci oferty z tre§cig SIWZ.

UWAGA: Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wezwania wykonawcy

do uzupelnienia w wyznaczonym terminie, wymaganych dokumentéw.
» Zamawiajgcy poinformuje o rozstrzygnigciu postgpowania i wyborze najkorzystniejszej
oferty wykonawcéw bioracych udzial w postepowaniu.

XIII. INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC

DOPELNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY
W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO

1.

2.

O wyborze najkorzystniejszej oferty Wykonawcy zostang powiadomieni niezwlocznie
po dokonaniu wyboru.

Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zaméwienia publicznego, ktorych oferta
zostanie uznana za najkorzystniejsza, przedloza umowe regulujaca wspolprace tych
Wykonawcéw, w formie oryginatu lub kopii poswiadczonej za zgodno$é z oryginalem przez
osobe upowazniong ze strony Wykonawcy.

XIV. WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO
WYKONANIA UMOWY

Zamawiajacy nie wymaga wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

XV. PODWYKONAWSTWO

1.

Zamawiajacy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania kluczowych czesci
zamOwienia przez Wykonawcg. Wykonawca moze powierzyé wykonanie czesci
zamoéwienia podwykonawcom.

Wykonawca zobowigzany jest do wskazania w ofercie czeéci zamoéwienia, ktorej
wykonanie powierzy podwykonawcom. W przypadku nie wskazania zadnej czesci
Zamawiajacy uzna, ze calo$¢ zamdéwienia bedzie realizowana przez wykonawce sitami
wilasnymi (bez podwykonawcow).

. Zamawiajgcy wszelkie kwestie zwigzane z podwykonawstwem uregulowal we wzorze

umowy.

W przypadku zmiany albo rezygnacji z podwykonawcy, na ktérego zasoby Wykonawca
powotat si¢ w celu wykazania spetnienia warunkow udziatu w postepowaniu, Wykonawca
Jest obowigzany wykaza¢ Zamawiajacemu, iz proponowany inny podwykonawca
lub Wykonawca samodziclnie spetnia je w stopniu nie mniejszym niz podwykonawca,
na ktorego zasoby Wykonawca powolywal si¢ w trakcie postepowania o udzielenie
zamOwienia.
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XVL ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTORE ZOSTANA WPROWADZONE DO
TRESCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO, OGOLNE
WARUNKI UMOWY ALBO WZOR UMOWY, JEZELI ZAMAWIAJACY WYMAGA OD
WYKONAWCY, ABY ZAWAREL Z NIM UMOWE W SPRAWIE ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO NA TAKICH WARUNKACH

1. Wykonawca akceptuje tres¢ wzoru umowy na wykonanie przedmiotu zaméwienia zgodnie
z o$wiadczeniem zawartym w tresci formularza ofertowego.

2. Wzér umowy stanowi Zalacznik nr 4 do SIWZ.

3. Postanowienia umowy ustalone we wzorze nie podlegaja negocjacjom.

XVIIL. KLAUZULA INFORMACYJNA Z ART.13 RODO

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie

o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuje, ze:

*  administratorem Pani/Pana danych osobowych jest POWIAT WARSZAWSKI ZACHODNI,
reprezentowany przez Starost¢ Powiatu Warszawskiego Zachodniego z siedzibg w Ozarowie
Mazowieckim przy ul. Poznanskiej 129/133, adres e-mail: kancelaria@pwz.pl,

* informacje dotyczace ochrony danych osobowych w Starostwie Powiatowym w Ozarowie
Mazowieckim mozna uzyska¢ pod adresem e-mail: iod@pwz.pl,

* Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwigzanym z postgpowaniem o udzielenie zaméwienia publicznego nr ref. 1ZA.272.1.15.2018
prowadzonym zgodnie z art. 138 o ustawy Pzp — Zamoéwienia na ustugi spoleczne i inne szczeg6lne
ushugi;

*  odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie
dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
— Prawo zamdwiefi publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018), dalej ,,ustawa Pzp”;

*  obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udzialem
w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych
danych wynikajg z ustawy Pzp;

* w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bgda podejmowane w sposéb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

= posiada Pani/Pan:

— npa podstawie art. 15 RODO prawo dostgpu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

— mna podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych’ ;

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO?;

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

= nie przystuguje Pani/Panu:
— wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

! Skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowaé zmiang wyniku postgpowania o udzielenie
zaméwienia publicznego ani zmiang postanowiei umowy w zakresie niezgodnym z ustawg Pzp oraz nie moze
narusza¢ integralnoéci protokoh oraz jego zalagcznikow.

? Prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu
zapewnienia korzystania ze §rodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub
prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego.
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— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
RODO.

W2z6r oswiadczenia o wypehieniu obowigzku informacyjnego - RODO - stanowi zalacznik nr 7
do SIWZ.

XVHI. POZOSTALE KWESTIE

1. Rozliczenia pomigdzy Zamawiajacym i Wykonawcg prowadzone beda w ztotych
polskich.
2. Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zaliczki na poczet wykonania
zamOwienia.
ZAYL.ACZNIKI DO SIWZ:

Zalacznik nr 1 —  Formularz ofertowy

Zatacznik nr 2 —  Wykaz ustug

Zalacznik nr 3 —  Wykaz 0séb

Zalacznik nr 4 —  Wzér umowy

Zalacznik nr 5 —  Oswiadczenia Wykonawcy
Zatacznik nr 6 —  Oswiadczenie Grupa kapitatowa
Zalacznik nr 7—  Oswiadczenie RODO

20



